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Menu

Questo menu nasce dall’incontro armonioso tra la creativita gastronomica della Chef Imma
Cordella e la ricchezza di un’azienda agricola locale che coltiva con cura, passione e dedizione.

Ingredienti veri, stagionali. Nessun eccesso, solo materia prima valorizzata attraverso tecniche

contemporanee, nel pieno rispetto della tradizione. Ogni piatto é un ponte tra chi coltiva e chi
cucina, tra origine e innovazione, tra semplicitd e raffinatezza.

Antipasti
MELANZANA 18 (1-3-7)

Pomocloro, mozzarella, Parmigiano, pane al carbone vegetale, basilico

FOMODORO 17

FPomodori San Marzano, gia”o, verde, datterino, basilico, timo, origano

SALSICCIA 16 (1-3-7)

/ ucchine, yogurt, menta

CARFACCIO DI BACCALA 19
Fagiolo zol}Cino, ciPo”a marinata, rape rosse, timo
Primi piatti
TORTELLO NERO 25 (1-5-7)

Ricotta, tartufo scorzone, burro acido

TAGLIOLINO 20 (i-3-4)

FO'PO, Pomocloro, ag|io, olio & Peperoncino

SFAGHETTO ALLA CHITARRA 18 (i-3)

FPomodoro, basilico

MALTAGLIATI 20 (1-3-7-9)

Kagﬁ bianco, zafferano

RISOTTO 20 (7

Rapc rosse, blu di capra, frutti rossi, rosa canina
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SUFREMADIFARAONA 29

Feperoni alla brace

MAIALINO 27

Miclc, Pcschc, timo

TATAKI DI RICCIOLA 29

Melone, cetriolo, basilico limonato

CERVO 29 (i-8)

T artare di cervo, crostino di cervo, Prosciutto di cervo, nocciole, frutti rossi

ALLERGENI:

1. (Cereali contenenti glutine

2. (rostaceie Proc{otti a base di crostacei
= (Jovae Proclot’ci a base di uova

4. Pescie Prodotti a base di pesce

5. Arachidie Prodotti a base di arachidi
6. Soiae Proc{otti a base di soia

> | attee Proc{o’cti a base dilattosio

2. [ruttaa gusci e suoi derivati

9. Sedano e Proc{otti a base di sedano
10. Senapc e Prodotti abasedi senape
11, Semidi sesamo

12, Anidride solforosa e solfiti

13, Lupini e Prodotti abase di IuPini

14. Molluschie Prodot’ci a base di molluschi

Prezziin € |VA inclusa.
|nbase alla disponibilité di mercato alcuni Proclottf Potrefabero essere stati soggetti a congclamento.
Alcuni Proc{otti Potrcbbcro essere stati sottopos’ti a trattamenti di bonifica Prcventiva conforme alle

Prescrizioni del reg. CEE 85%72004
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Dolci

GELATO 12 ()

(elato fior di ]atte, tartufo nero, olio VO, sale

SORBETTO 10

Sorbetto alluva Fragola, ]imonc, basilico

BABAMISU 10 (157

Babz‘a, camcmcé, mousse al mascarpone, cacao

FPANNA COTTA 10 )

Miele, pere, zafferano



